FORRATTER

1. Papadam 40 kr
Indiskt linsmj6lchips med mangochutney

2. Kyckling Pakura 60 kr
Friterad kyckling med myntasas och gronsallad

3. Vegetarisk Pakura 55 kr
Friterad blomkal med myntaséas och grénsallad

4. Samosa 60 kr
Pirog med gronsaksfyllning som serveras med

myntasas och gronsallad

5. Onion Bhaji 55 kr
Tva friterade 16kbollar med kikdrtsmjol och

kryddor, serveras med myntasas och gronsallad

6. Rik Puri 70 kr

Friterat br6d med riaktopping, serveras med sallad

VARMRATT

(Ris ingar i alla huvudritter)

7. Garlic Chili ”Kockens Special” //

Vilj mellan marinerad & grillad kycklingfilé/
lammytterfilé eller tigerrdkor som tillagas med vitlok,
16k, gron chili och kokosmjolk

Kycklingfilé 195 kr
Lammytterfilé 225 kr
Tigerrikor 235 kr

8. Masalla ”"Kockens Special” /

Vilj mellan marinerad & grillad kycklingfilé/
lammytterfilé eller tigerrédkor som tillagas med kokos
och mandel i graddsas

Kycklingfilé 195 kr
Lammytterfilé 225 kr
Tigerrikor 235 kr

9. Balti ”Kockens Special” Y4

Vilj mellan marinerad & grillad kycklingfilé/
lammytterfilé eller tigerrdkor som tillagas med férska
orter, 10k, tomat och gradde i baltisés

Kycklingfilé 195 kr
Lammytterfilé 225 kr
Tigerrikor 235 kr
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TANDOORI RATTER

Vara tandoorirdtter marineras i yoghurt och en
kryddblandning. Grillas i en tandooriugn och
serveras med tandoorisds i en rykande het jdrngryta.

10. Tandoori Mixed Grill

Kycklingklubba, kycklingfilé, lammytterfilé ,
vitlokskycklingfilé och tigerrdkor som serveras
med 16k, paprika och gronsaker efter sdsong

250 kr

11. Tandoori Kyckling Sizlar 170 kr
Kycklingklubba som serveras med 16k, paprika och

gronsaker efter sdsong

12. Kyckling Tikka Sizlar

Kycklingfilé som serveras med 16k,
paprika och gronsaker efter sdsong

205 kr

13. Lamm Tikka Sizlar

Lammytterfilé som serveras med 10k,
paprika och gronsaker efter sdsong

225 kr

14. Vitlokskyckling Sizlar
Vitlokskycklingfilé som serveras med 16k,
paprika och grénsaker efter sdsong

205 kr

15. Tiger Sizlar 235 kr
Tigerrdkor som serveras med 16k, paprika och

gronsaker efter sdsong

KORAI

Vilj mellan marinerad & grillad kycklingfilé/lammytterfilé
eller tigerrdkor som tillagas med ingefdra, vitlok,
friterad [0k, paprika, chili och tomat.

Serveras i en het jarngryta

16. Korai //

Kycklingfilé 195 kr
Lammytterfilé 225 kr
Tigerrikor 235 kr
MILDA RATTER

17. Makhani 195 kr
Marinerad & grillad kycklingfilé som tillagas med

kokos, mandel och kryddor i mild yoghurtsés

18. Malai 195 kr
Marinerad & grillad kycklingfilé som tillagas med

kokos, mandel och griadde i mangosas

BIRYANI RATTER

Kryddig traditionell rdtt med gamla anor:

Stekt ris, cashewnotter, smor och yoghurt

19. Kyckling tikka biryani // 180 kr
20. Lamm tikka biryani J » 220 kr
21. Rikor biryani 175 kr
22. Tigerriikor biryani J 235 kr
23. Vegetarisk biryani J 155 kr



FISKRATTER

24. Fisk Balti ./ 185 kr
Kryddig laxfilé tillagad med 16k, tomat, gridde och
baltisas

25. Fisk Madras // 185 kr
Laxfilé tillagad i stark sas

26. Tiger Madras / / 235 kr

Tigerrékor tillagad i stark sés

CURRYRATTER

Alla curryrditter kan viljas med kyckling/rcikor
195 kr lamm/Beff 205 kr

27. Curry

Traditionell currysas

28. Madras //

Sydindisk version

29. Vindaloo ///

Ostindisk version

30. Zalfresi / /
Friterad 16k, paprika, chili och yoghurt i stark sas

31. Rogan Josh V4
Smorstekt med ingefira, vitlok, 16k, tomat och
speciella kryddor

32. Korma
Mild gryta med kokos, mandel, russin och gradde

33. Palak Gosht /
Bladspenat i currysés

34. Acharr Ghost /
Vitlok, 16k, ingefdra, tomat, kryddor och chilipickles

35. Sambal /
Vitlok, sambalkrydda, yoghurt och gradde

36. Chili Naga //
Farsk vitlok, 16k, ingeféra, tomat, kryddor och
stark-smaksatt chili

37. Dupiaza J
Lok, tomat, kryddor, yoghurt i currysas

38. Dall ghost /
Vitlok, 16k, ingeféra, tomat, linser och kryddor

39. Shatkora /
Vitlok, ingefira, 16k, och kryddor smaksatt
med Bengaliska citron

40. Bhoona J/
Vitlok, ingefdra, tomat och kryddor i currysés

41. Butter Kyckling J
Smorfrasta kryddor, 16k, tomat, cashewnétter, honung
och gradde

HOEI0CYSD) ABIRV) NYD 3 Leeny

BARNMENY

For barn till och med 10 ar

42. Kycklingfilé 110 kr
Grillad kycklingfilé med sallad

43. Malai 110 kr
Grillad kycklingfilé med kokos, mandel och gradde
i mangosas

44. Korma 110 kr
Mild gryta med kycklingfilé, kokos, mandel, russin
och griadde

45. Vegetarisk Balti 105 kr
Blandade gronsaker med 16k, tomat, kryddor och
gradde 1 baltisas

46. Kyckling Masalla 110 kr
Grillad kycklingfilé med kokos, mandel och

kryddor i graddsés

47. Kyckling Balti 110 kr

Grillad kycklingfilé med 16k, tomat, kryddor och
gradde i baltisas

VEGETARISKA RATTER
48. Vegetarisk Garlic Chili V4 160 kr

Tillagas med vitlok, 16k, gron chili, mangochutney
och kokosmjolk

49. Masalla / 160 kr
Blandad gronsaker med kokos, mandel och

kryddor i graddsés

50. Masalla med panir / 140 kr

Panir med kokos, mandel och kryddor i graddsas

51.Balti ./ 160 kr
Blandade gronsaker med 16k, tomat, kryddor och
gradde 1 baltisas

52. Vegetarisk korai med panir J/ 160 kr
Blandade gronsaker med panir, ingeféra, vitlok,
friterad 16k, paprika, chili och tomat

53. Madras V4 160 kr
Blandade gronsaker som tillagas i stark sas

54. Vegetarisk Zalfresi V4 160 kr
Blandade gronsaker med friterad 16k, paprika, chili,
yoghurt och koriander

55. Vegetarisk Rogan Josh V4 160 kr
Blandade gronsaker med ingefira, vitlok, 16k,
tomat och kryddor

56. Korma 160 kr
Mild gronsaksgryta med kokos, mandel, russin och
griadde



57. Palak Panir
Mild gryta med bladspenat, kryddor, ost och
gridde i sas

58. Sag Dall Y4
Bladspenat med gula linser, 10k, vitlok, tomat och

kryddor

59. Vegetarisk Chili-Nage )/
Farsk vitlok, 16k, ingeféra, tomat, kryddor och
stark-smaksatt chili

60. Indisk Linsgryta Y4
Vitlok, ingeféra, tomat, kryddor, farsk koriander
och chilipickles

61. Matar Panir /
Mild gryta med grona drtor, kryddor, ost och
gradde 1 sés

62. Vegetarisk Curry V4
Blandade gronsaker med curry sas

63. Vegetarisk Kikiirtsgryta V4
Vitlok, 16k, ingeféra, kryddor och soltorkad tomat

64. Vegetarisk chana masalla /

Kikartor med kokos, mandel och kryddor i graddesas

65. Vegetarisk Malai
Blandade gronsaker som tillagas med kokos,
mandel och gradde i mangosés

NAAN

66. Naan
Indiskt bréd, bakat i lerugn

67. Vitloks Naan
Brod smaksatt med firsk vitlok

68. Panir Naan
Inbakat brod med ost

69. Peswari Naan
Brod med kokos, mandel och russin

70. Koriander Naan
Brod med gron chili och farsk koriander

160 kr

150 kr

160 kr

145 kr

150 kr

155 kr

140 kr

145kr

160 kr

35 kr
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45 kr

50 kr

50 kr

45 kr

EFTERRATT

71. Mango/Salt Lassi
Indisk milkshake

72. Kulfi
Indisk hemgjord glass med nétter och
kardemumma

73. Mangoglass
Glass med mangosas och gridde

74. Kladdkaka
Kladdkaka med gradde

EXTRA TILLBEHOR

75. Basmati pilau ris

76. Raita
Yoghurt med mynta

77. Chili pickles /
Gron chili i senapsolja och kryddor

78. Mango chutney
S6t mango med massor av kryddor

79. Mixed sallad
Sallad med 16k, tomat, gurka och kryddor

80. Mango pickles /
Mangobitar i sés

81. Hummus

55 kr

50 kr

50 kr

50 kr

30 kr

35 kr

35 kr

35 kr

70 kr

35 kr

40 kr



